
 

 

 

 

Weinprobe 2019 
 

Eine exzellente Auswahl, nicht alltäglicher, großer europäischer Weiss- und Rotweine erwartet Sie am 
Freitag, den 08. November 2019 um 19 Uhr in unserem Gewölbekeller im Restaurant Schloss Kressbach.  
Begleitet wird die Weinprobe mit einem hervorragenden 3-Gang-Menü von unserem Küchenchef Ulli 
Rustler.  
 
Entrée:  
Champagner, Veuve Fournay, Premier Cru & Quiche Lorraine 
 
Menü:   
Steinofenbaguette – Salzbutter 
 

LOUP DE MER (Wolfsbarschfilet) auf Safranrisotto & Chablisschaum 
 

BOEUF BOURGIGNON mit Drillingskartöffele 
 

Tartelettes au fromage de chévre mit in Thymianhonig karamelisiertem Chicorée 
 
Weissweine: 
17er CHABLIS AC. Tradition  
Domaines Isabelle & Denis Pommier 
 

15er POUILLY-VIZELLES „Les longeays“  
Domaine Thilbert Pere & Fils, Fuissé 
 
Rotweine 
16er GEVREY – CHAMBERTIN „Les CRAIS“ 
Domaines Huguenot, Marsanny-La-Côte d’Or 
 

16er CASSIANO; Vignetti delle Dolomiti, Rosso 
Weingut Manicor, Graf Enzenberg, Kaltern 
 

14er RIPA DELLA MORE, Super – Tuscan 
Castello Vicciomagio, Greve in Chianti 
 

16er CHÂTEAU CAMBON LA PELUSE  
Cru Bourgeois, Haut Medoc 
 

15er CHÂTEAU D’ARMAILHAC 
Cinquiéme Grand Cru, Domaines Rothschild 
 
 

Wir freuen uns auf Sie! Bitte reservieren Sie zeitnah. 
 
Der Preis von 89,- € pro Person beinhaltet die Weinprobe, das Menü sowie Mineralwasser & Brot 
Reservierung bitte bis 30.10.2019 unter: info@restaurant-schloss-kressbach.de 
Bitte überweisen Sie den Betrag auf unser Kto. IBAN: DE08 6415 0020 0003 3351 50. 
Zahlungseingang ist Reservierungsannahme, vorbehaltlich der begrenzten Plätze. 
 

Stand: Oktober 2019 


