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Sa i s o na l e  Emp f e h l u ng

Pfifferlingsrahmsüppchen mit feinen Schinkenstreifen                               7,60 €      

Waldp f i f f e r l i n g e

Frische Pfifferlinge im Kräuterrahm mit                                                          26,80 €
selbstgemachten Semmelknödel und grünem Salat

Wildkräutersalat mit frischen Orangenfilets, gebratenen                          19,60 €
Kräuterpfifferlinge an leckeren Walnuss-Honig-Orangendressing 
und frisch gebackenem Steinofen Baguette     

Tagliatelle mit Pfifferlinge in Kräuterrahm,                                                    24,60 €
Kirschtomaten und frischer gehobelter Parmesan                                                  

(A.w.g.C,E,so²)

Kalbsrückensteak rosa gebraten auf rahmigem                                             34,80 €
Kartoffel - Kürbisstampf dazu gebratene Speck-Pfifferlinge

(A.w.g.I.w)

(A.w.g.C,E,B)

(A.w.g.B,C,E,F,so²)

(C,E,B)
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